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BANDO – LEADER PLUS – GAL TERRA D’ARNEO 
ASSE 2: “Realizzazione di luoghi di degustazione e di presentazione di prodotti tipici” 

 
 

PREMESSA 
 
L'intervento è finalizzato a promuovere nell’area interessata dal Programma LEADER+ la conoscenza 
delle produzioni gastronomiche e alimentari tipiche delle aree partecipanti ai progetti di 
Cooperazione interterritoriale e transnazionale cui partecipa il GAL di Terra d’Arneo. 
 

I progetti interterritoriali e transnazionali cui partecipa il GAL sono i seguenti: 
A. Piccoli comuni e paesaggio rurale: fattori di sviluppo. Sono interessate le aree di quattro GAL 

della Basilicata. 
B. LeaderMed. Sono interessate alcune aree della Siria, di Malta, del Libano e della Turchia. 
C. Eurovillages +. Sono interessate le aree di otto GAL della Grecia, e di un GAL austriaco. 

 

Per ognuno dei progetti sopra elencati sarà finanziata la realizzazione di una struttura di degustazione e 
presentazione dei prodotti tipici delle aree interessate per un totale, quindi, di tre strutture finalizzate 
alla valorizzazione delle produzioni tipiche delle aree sopra specificate. 
 
In linea generale, l’attività di ristorazione che si intende realizzare, oltre valorizzare complessivamente la 
tipicità gastronomica di Terra d’Arneo, dovrà comprendere necessariamente l’utilizzo almeno parziale dei 
prodotti tipici delle aree interessate dai tre progetti di cooperazione indicati alle lettere A), B) e C) del 
punto precedente. 

 
RISORSE DISPONIBILI 

 
La dotazione finanziaria per il presente bando è pari a € 80.000,00. 
 

BENEFICIARI  E REQUISITI 
 
Gli interventi possono essere realizzati nell’ambito del territorio del GAL di Terra d’Arneo, ossia nei Comuni 
di: Guagnano, Nardò, Porto Cesareo, Salice Salentino e Veglie. 
 
Possono beneficiare delle agevolazioni previste dal bando i seguenti soggetti che intendano effettuare 
attività di ristorazione e di commercializzazione di prodotti tipici: 
 

a) imprese (costituite o da costituire) in forma singola o associata; 
b) privati. 

 
I REQUISITI DI AMMISSIBILITÀ dei progetti sono: 

- microimprese (max 10 dipendenti) con una situazione economicamente e finanziariamente sana; 
- l’aver previsto gli accorgimenti necessari per l’accoglienza dei portatori di handicap; 
- rispetto del regime “de minimis” (aiuti pubblici fino a 100.000,00 euro negli ultimi tre anni). 

 
INTERVENTI E SPESE AMMISSIBILI 

 
Gli INTERVENTI ammissibili per la realizzazione di attività di ristorazione e vendita delle produzioni 
tipiche delle aree interessate dai progetti indicati in premessa, possono riguardare: 

− il recupero e l’adeguamento funzionale dei fabbricati esistenti da adibire alle attività oggetto del 
presente bando;  

− l’abbattimento delle barriere architettoniche;  
− l’adeguamento degli impianti alle normative igienico-sanitarie e di sicurezza;  
− l’acquisto di attrezzature e arredi funzionali alla attività oggetto del bando.  

 
Sono esclusi gli interventi riguardanti nuove costruzioni o l’ampliamento delle volumetrie esistenti. 
 
Saranno ammesse a contributo le SPESE relative a: 

▪ interventi di natura edile per l’adattamento dell’immobile sede dell’attività (nella misura massima 
del 40% della spesa totale), e realizzati dopo il sopralluogo preventivo effettuato dal GAL;  

▪ impianti e allacciamenti; 
▪ acquisto di attrezzature per preparazione, conservazione e somministrazione di cibi, e arredamenti 

(sostenuti dopo la comunicazione di ammissione a finanziamento della domanda di contributo); 

▪ vetrine e strutture per esposizione e vendita di prodotti;  
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▪ spese di progettazione nei limiti del 3% massimo del costo dell'intervento, al netto degli oneri 
fiscali; 

▪ spese generali, direzione lavori e coordinamento nei limiti del 2% massimo del costo totale 
dell'intervento, al netto degli oneri fiscali;  

▪ l’IVA può costituire spesa ammissibile solo se essa è realmente sostenuta dal beneficiario. 
 
Sono escluse le spese riconducibili alla categoria dei materiali di consumo quali: stoviglie, posate, 
tovagliame, tendaggi, ecc. 
 

DURATA 
 
I beneficiari dovranno realizzare i progetti entro e non oltre dodici mesi dalla data di notifica del 
provvedimento di concessione del finanziamento (N.B. Non sarà concessa alcuna proroga alla 
realizzazione e completamento dei lavori).  
 

CONTRIBUTO CONCESSO 
 
L’investimento complessivo massimo presentabile per singolo progetto è rispettivamente pari a: 
- € 50.000,00 per il progetto A.“Piccoli comuni e paesaggio rurale: fattori di sviluppo”; 
- € 55.000,00 per il progetto B.“LeaderMed”;   
- € 55.000,00 per il progetto C.”Eurovillages +”.  
 

Per ciascuna tipologia di progetto il contributo concesso è pari al 50% del totale della spesa 
ammessa (N.B. Ciascun richiedente può partecipare ad una sola tipologia delle tre previste, determinata 
dalla graduatoria finale di ammissione). 
 

INDICATORI ISTRUTTORIA 
 
La valutazione delle domande di assegnazione degli incentivi sarà effettuata sulla base dei seguenti 
indicatori: 
 
- Qualità e validità gastronomica del progetto presentato in ordine alla rappresentatività della 

cucina mediterranea e alla sua presentazione secondo forme che sappiano combinare innovazione 
gastronomica, rispetto e recupero delle tradizioni locali; 

- Grado di utilizzo dei prodotti delle aree interessate dai progetti di cooperazione (con esclusione di 
quelli della provincia di Lecce); 

- Esperienze professionali maturate in materia di ristorazione e titoli formativi in materia di 
ristorazione rilasciati da istituti statali; 

- Qualità e rappresentatività storica, architettonica o tradizionale dell’immobile nel quale si 
effettua l’attività; 

- Minor incidenza delle spese di natura strutturale ed edile 
- Presenza di spazi di pertinenza facenti parte integrante dell’immobile e che consentano l’esercizio 

dell’attività anche all’aperto; 
- Qualità complessiva della sistemazione interna dell’immobile (in termini di arredi, impianti, 

vivibilità degli ambienti). 
 
A parità di punteggio in graduatoria avranno titolo di priorità i progetti presentati da giovani con meno di 40 anni e 
donne. 
 

SCADENZA BANDO 
 

28 OTTOBRE 2006 
 
Il bando è consultabile sul sito internet del GAL Terra d’Arneo all’indirizzo www. 
terradarneo.it. 

 


